
   

  

            Tous nos plats sont accompagnés de garnitures et pour deux menus emportés, une bouteille de vin vous sera offerte.

   

             Filet de Sandre , Fricassée d'écrevisses 

   

 Les Tuileries  vous proposent également leur Terrine de Foie Gras de Canard Maison à emporter

d'environ 1 kg à 1,2 kg à 90 € ainsi que leur Saumon fumé maison à 6 € la part.

         Les Tuileries Restaurant et Salons de réceptions
      1601 rue Henri fièvet 59310 Beuvry-la-forêt  Téléphone : 03-20-61-01-36 

    Nous vous présentons nos Menus Traiteurs de fin d'année 

                                                 NOËL (date limite des commandes 20/12)

Menu à 30 € Menu à 40 € (1 entrée) ou 50 € (2 entrées)

 Nougat de Foie gras , Confiture d'oignons au miel Foie gras au pain d'épices, confiture d'oignons et spéculoos 

ou ou

Cannellonis de Gambas gratinés Duo de lotte et St Jacques sauce basilic

 

Chapon farci aux marrons,crème de Morilles Magret de Canard façon Rossini

ou ou

Cabillaud en croûte de Saumon fumé, beurre blanc citronné Filet de bar sauce Thermidor 

 

                         Bûche de Noël

                                              Nouvel An (date limite des commandes 27 /12) 

Menu à 30 € Menu à 40 €(1 entrée) ou 50€ (2 entrées )

Croustillants d'escargots, crème de Pesto vert Foie gras façon belle Hélène 

ou ou

Terrine de St Jacques et épinards sauce cocktail  St Jacques sauce fins légumes,crumble de parmesan
 

Suprême de volaille fermier au cœur de Langoustines Duo de Veau et Foie Gras poêlé 

Le Restaurant sera ouvert les 25 et 31 décembre et le 1er Janvier 

Bûche de Noël

ou ou

Filet de lieu jaune sauce Waterzoï
 

Gâteau de L'An Neuf Gâteau de l'An Neuf



 




