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Le Tartare de Veau facon « Vitello Tonnato »

Le Gravlax de Saumon a la betterave, creme fouettée au Yuzu

Le Foie Gras de Canard maison, confiture d’oignons

L’escalope de Foie gras de Canard poélée aux fruits rouges

Les ravioles de Langoustines aux saveurs de Truffes, chiffonnade de Speck

Les Saint Jacques poélées facon Moules-Frites

Lo plats

La Lotte comme une « Blanquette »
Le Magret de Canard en deux fagons, sauce a I'Orange vanillée

Le Filet d’Agneau bardé, jus au Thym, dauphine de patate douce

Le Filet de Boeuf fagon Rossini
Le Duo de Ris de Veau et Saint-Jacques aux morilles

Le Turbot roti aux morilles
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34 €



