
 

 
 

 

La carte 
 

Les entrées    
 

 
Le Tartare de Veau façon « Vitello Tonnato » 
 

18 € 

Le Gravlax de Saumon à la betterave, crème fouettée au Yuzu  
 

20 € 

Le Foie Gras de Canard maison, confiture d’oignons 
 

24€ 

L’escalope de Foie gras de Canard poêlée aux fruits rouges 
 

24 € 

Les ravioles de Langoustines aux saveurs de Truffes, chiffonnade de Speck    
 

26 € 

Les Saint Jacques poêlées façon Moules-Frites  
 

26 € 

Les plats  
 

 
La Lotte comme une « Blanquette »  
 

24 € 

Le Magret de Canard en deux façons, sauce à l’Orange vanillée 
 

26 € 

Le Filet d’Agneau bardé, jus au Thym, dauphine de patate douce 

                       
26 € 

Le Filet de Bœuf façon Rossini  
 

30 € 

Le Duo de Ris de Veau et Saint-Jacques aux morilles  
                                                                    

32 € 

Le Turbot rôti aux morilles   
 

34 € 


